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Receptury lodów o cechach żywności funkcjonalnej, o po-
tencjale prozdrowotnym dla osób z alergiami na białka
mleka krowiego, z problemem nietolerancji laktozy m.in. dla
dzieci i osób starszych. Receptury lodów na bazie różnego
rodzaju mleka, o obniżonej zawartości tłuszczu, jak również
receptury na lody bezmleczne, na bazie owoców zaliczanych
tzw. superfoods, z różnymi dodatkami prozdrowotnymi. 
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AUTORSKIE RECEPTURY NA LODY
RZEMIEŚLNICZE O POTENCJALE

PROZDROWOTNYM

Projekt realizowany w ramach programu pod nazwą „Inkubator Innowacyjności 4.0”,
realizowanego w ramach projektu pozakonkursowego pn. „Wsparcie zarządzania badaniami

naukowymi i komercjalizacja wyników prac B+R w jednostkach naukowych i przedsiębiorstwach”
w ramach Programu Operacyjnego Inteligentny Rozwój 2014-2020 (Działanie 4.4). 
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